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L'arrivée du printemps
Le printemps, c’est le grand réveil de la nature, les premiers rayons de
soleil et le renouveau dans nos

assiettes !

Le radis fait son retour, piquant et frais, avec sa petite
touche de beurre.
Le vert : L'asperge pointe son nez, préte a plonger dans une sauce
mousseline légére.
Le rouge : La premiére fraise arrive, encore un peu timide mais déja
pleine de promesses sucrées.
On troque le fromage fondu pour la ciboulette ciselée et le chévre frais.
C'est léger, ¢a pétille, et ca redonne un coup de fouet au moral !

Etre cuisinier responsable,

c'est d'abord privilégier la saison !

Api Champagne Ardenne a coeur de servir a ses convives des
fruits et Iégumes de saison.

Le 23 mars prochain, nos chefs proposeront a nos petits
convives, des carottes locales du producteur Breteuil.

CAROTTES

Animer le temps du repas,
pour un moment convivial !

Nous débuterons cette période avec un voyage en Irlande le 6
mars suivi d'un menu street-food avec un chicken burger au
cheddar le 19 mars.

Pour cléturer cette période nous féterons Paques le 9 avril Repas de Paques

prochain. Le 9 avril
prochain

Agir pour la planéte,
DEMOIZET
Rethe 08 en consommant local !

AT Grace a notre producteur local Demoizet a Rethel,
= nos jeunes convives pourront déguster du boudin
’” blanc qui a été fabriqué a deux pas de leur
¢ restaurant.
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Demoizet a Rethel vous Et maintenant,

propose ses boudins

s bon appétit !




